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INSALATA CAESAR 12

salade romaine, filet de poulet mariné au pesto vert,

CESTINO DELLA VILLA 20

Le panier d’antipasti a partager
tomates, sauce caesar, parmesan

sl MINESTRONE o

N\

pour 2 a 3 personnes / pout 4 4 5 personnes
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BURRATA 12 .
burrata crémeuse, tomates de saison, EAM'JE}MN}A 10

pesto au basilic gratin d’aubergines au parmesan,

URRATA FUMEE 11 D sauce tomate maison

burrata fumée, tomates de saison, pesto rouge

MOZZARELLA TRESSEE 10

(a partager ou pas)
mozzarella di bufala tressée, tomates de saison

LASAGNE AL RAGU 17 MOZZARELLA STICKS 11

sticks de mozzarella en panure,
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velouté de légumes de saison
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9.9, 9.9, 9.9, 9.9
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Notre pite a levé 72h avant d’étre cuite une premiére

lasagne au four fagon bolognaise sauce tomate r— fois au feu de bois, puis reposée pour obtenir une
pate aérée & croustillante.
SPAGHETTI ALLA CARBONARA 16 :
spaghetti, guanciale, jaune d’ceuf, MNJBA\ 16.5
fromage a l’italienne fior di latte, gorgonzola, pecorino, fontina
UCCATINE CACIO E PEPE 16 MARGHERITA 13.5
buccatine, sauce crémeuse au pecorino, \\§ \\§ § § base tomate, fior di latte
poivre de Bélem et Sarawak § § § § §
\\\\\\\\\\\\ N\ \\\\\\\\\\§ \\§ \\% \\% =0
; e A TROTIE BRESAQLA 17.5
MIAFAK@HN}E AL FA&[@E@ 18 Pites (au beurre ou a la sauce tomate) ou pizza Margherita, base tomate, fior di latte, bresaola, mesclun,
mafaldine, sauce 2 la truffe, truffe fraiche glace a l'italienne, sirop (eau plate ou gazeuse) tomates confites, parmesan
) 12
PASTA ALLA PUTTANESCA 16 MAIALA 17.5
pAtes, sauce tomate aux olives, base tomate, fior di latte, charcuteries italiennes

anchois et cipres, recette Sicilienne

CALAMARATA DI NAPOLI 16

calamarata, sauce tomate au poulpe,

PRIMAVERA 16.5

base tomate, fior di latte, artichauts confits,
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tomates séchées, parmesan

DIAVOLA 16.5

base tomate, fior di latte, poivrons,
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tomates fraiches, persillade

TROFFIE AL PESTO 16

troffie, pesto du moment

spianata piquante

- - Fine escalope de veau, panée a la chapelure A
ﬂ&&ﬂﬂj @EL[L@ EHEF 19 de pain & purée de pommes de terre. MNA 17

risotto du chef base mascarpone, fior di latte, thon fumé,

. E%SHBA 20 mesclun, cdpres, purée d’agrumes
RAW@U @Eu;-ﬂj E‘HJEE 19 escalope de veau panée classique, citron, AR
purée de pommes de terre E}USE‘A&E}EM 22.5

base mascarpone, fior di latte,
T/ROLD 22

escalope de veau panée, gratinée au speck (y %/ g

raviolis du chef

mortadelle italienne, mesclun, éclats de pistache

et fior di latte, bolognaise crémeuse,

\
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\ \ purée de pommes de terre burrata +3 anchois +3
PICCANTE
Pain focaccia, steak de boeuf, pesto rouge, ANIE 22
oignons confits, sauce au taleggio, mesclun, escalope de veau panée, sauce tomate épicée,
pommes de terre au romarin burrata fumée, spianata piquante,

purée de pommes de terre

MORTADELLE 24

escalope de veau panée, burrata, mortadelle,
mesclun, purée de pommes de terre
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CARPAGCIO DI MANZO 15

viande de boeuf, roquette, parmesan, truffe
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TAGLIATA 26
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CARPACCIO DI POLPO 15
poulpe, sauce vierge,
tomates confites, purée d’agrumes

NN P :
NN piéce du boucher, pommes de terre au romarin,

jus de viande réduit

purée de pommes de terre SCALOPPINE AL MARSALA 23
A‘E‘A\'HINEE escalope de veau, champignons,

flambée au marsala, créme, spaghetti

pommes de terre, fleur de sel et romarin

¢/ FUNGHI 0550 BUCCO 24

champignons de saison poélés au beurre jarret de veau braisé, sauce tomate maison

F)@ILP& ALM @IJ'EMA 24 %‘awﬁﬁ S aux légumes et vin blanc, polenta 5

poulpe grillé a huile d’olive, sauce vierge,

purée d’agrumes, contorni au choix légumes de saison grillés

Prix TTC en euro, service compris. Tableau des allergénes disponible sur demande.
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assiette de fromages italiens

meringue maison, mascarpone crémeux,
fruits de saison
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glace fior di latte, coulis de fruits, fruits de saison
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la petite glace pour les petites faims
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