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Tous les midis, du lundi au vendredi.
A composer ci-dessous.

PRANZO

ENTREE + PLAT
o

MOZZARELLA STICKS 11 AR S RRnh PARMIGIANA 10

19
sticks de mozzarella en panure, gratin d’aubergines au parmesan

sauce tomate g E : ai
ENTREE + PLAT + DESSERT et sauce tomate maison

23

BURRATA 12 PEPERONI ALLA RICOTTA 10

burrata crémeuse, tomates de saison,

. poivrons rotis farcis a la ricotta
pesto au basilic EHITREES et aux herbes fraiches,

mesclun
MINESTRONE

velouté de légumes de saison INS_AL&]TA BhES&R 45

BRUSCHETTA salade romaine, filet de poulet mariné

focaccia garnie de légumes de saison, mesclun au pesto vert, tomates, sauce caesar,
parmesan, crotitons

PROSCUITTO DI PARMA (+ 2€)

assiette de jambon de Parme fa

PLATS

PASTA DEL GIORNO

E(k@ E§ S‘%F E - : la recette signature du jour
1N \ -\ " GRATIN DEL GIORNO

le plat gratiné du jour

CESTINO DELLA VILLA POLLO E PASTA

; - oulet gratiné au jambon et fromage
La planche d’antipasti a partager : P g J £%

pour 2 4 3 personnes 20 € /4a5 personnes 26 €

sauce tomate, linguine

RISOTTO DEL GIORNO

la recette signature du jour

DESSERTS @0
PANNA COTTA

coulis de fruits rouges g i et
CARPACCIO DI MANZD 16
CREME CATALANE viande de boeuf, mesclun,

créme aux oeufs aromatisée a Porange parmesan, truffe
et a la cannelle

GELATO GEVICHE DI POLPO 16

fior di latte poulpe, sauce chermoula,
petits légumes, purée d’agrumes
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Pites (au beurre ou a la sauce tomate)
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Prix TTC en euro, service compris. Tableau des allergénes disponible sur demande.
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SECOND| /| BETIN

a0y

POLPO ALLA GRIGLIA 24

poulpe grillé a I'huile d’olive, sauce vierge,
purée d’agrumes, contorni au choix

| Pl Psmare

BUCCATINE CACIO E PEPE
steb L bl L —'| L FLIE 16 Notre palte a leré 72h avant d étre cuite niie premiére fois as fen de bois,

buccatine, sauce crémeuse au pecorino, piis reposie powr obtenir wne pate afrée ot croustillante.

poivre de Bélem et Sarawak -
PASTA ALLA PUTTANESCA 16 Wb B

linguine, sauce tomate aux olives,

anchois et cépres, recette Sicilienne MA‘REHEEI-[_A 1:3.5
CALAMARATA DI NAPOLI 16

calamarata, sauce tomate au poulpe, E[&HE A
tomates fraiches, persillade ANLA 16.5 purée de pommes de terre

fior di latte, gorgonzola, pecorino, fontina

LASAGNE AL RAGU 17 | PATATINE |
lasagne au four fagon bolognaise P"EIM'&WEA 16.5 pommes de terre au beurre, fleur de sel et romarin
base tomate, fior di latte, artichauts confits, Fumﬁ“m

) . \ al :s séchées, 28
SP&EHEHTI ALLA B&REBMPARA\ 17 i champignons de saison poélés au beurre
spaghetti, guanciale, jaune d’euf, 1
fromage a l'italienne EMWLA 16.5 VERBM'EA

@ base tomate, fior di latte, poivrons, 1egsisied de aincn glles

spianata piquante

PISTACHID 16.5

base mascarpone, fior di latte,
mortadelle italienne, mesclun, éclats de pistache

TUNA 17

base mascarpone, fior di latte, thon fumé,

mesclun, cipres, purée d’agrumes

BRESADLA 17.5

base tomate, fior di latte, bresaola, mesclun,
tomates confites, parmesan

MAIALA 17.5 AFFOGATO 7

base tomate, fior di latte, charcuteries italiennes ; i
glace fior di latte, café expresso

MILANESE CLASSICA ;
escalope de veau panée, ciign, CS)WW TAGLIERE E_I,I FRﬂMAG[ﬂ 9

purée de pommes de terre ' burrata +3  anchois +3 assiette de fromages italiens

SCALOPPINE AL MARSALA 23 TIRAMISU FATTO AL MAND 10

escalope de veau, champignons, ail,
flambée au marsala, créme, spaghetti

0350 BUCCD 24 Yala ; i PAVLOVA 10

meringue maison, mascarpone crémeux,
fruits de saison

tiramisu facon moka

jarret de veau braisé, sauce tomate maison !
aux légumes et vin blanc, polenta - : % 20

Pain focaccia, steak de boeuf, pesto rouge, oignons confits,

sauce au taleggio, mesclun, pommes de terre au romarin

Prix TTC en euro, service compris. Tableau des allergénes disponible sur demande.
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