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Tous les midis, du lundi au vendredi.
A composer ci-dessous.

PRANZO
ENTREE + PLAT

i

MOZZARELLA STICKS 11 S PARMIGIANA 10

sticks de mozzarella en panure, gratin d’aubergines au parmesan

sauce tomate €l sauce tomate maison

ENTREE + PLAT + DESSERT
23

BURRATA 12 PEPERONI ALLA RICOTTA 10

burrata erémeuse, tomates de saison,

poivrons ritis farc icotta

pesto au basilic Em[{s et aux herbes fraiches,

mesclun

MINESTRONE

velouté de légumes de saison Ilsm‘l nm
12

BRUSCHETTA salade romaine, filet de poulet mariné

focaccia garnie de légumes de saison, mesclun Au peslo Vert, LOMates, SaUce caesar,
parmcsan, crofitons

PROSCUITTO DI PARMA (+ 2€)

assiette de jambon de Parme \\ /@

PLATS

PASTA DEL GIORNO

sette signature du jour

GRATIN DEL GIORNO
le plat gratiné du jour

GESTINO DELLA VILLA POLLO E PASTA

La planche d*antipasti 4 partager : poulet gratiné au jambon et fromage,
pour 24 3 personnes 20€ / 4a5 pcrs‘onncs 26 € sauice tomate, nguine

RISOTTO DEL GIORNO

la recette signature du jour

LSS esse st ssss

DESSERTS
PANNA COTTA
coulis de fruits rouges
CARPAGCIO DI MANZO 16

CREME CATALANE viande de boeuf, mesclun,
créme aux veufs aromatisée i l'orange parmesan, truffe
et & la cannelle

GELATO CARPACCIO DI POLPD 17

fiar di latte poulpe, sauce vierge, tomates confites,

Pites (au beurre ou a la sauce tomare)
ou Pinsa Romana Margherita

Glace a Pitalienne

Sirop (eau plate ou gazeuse)

12

purée d'agrumes
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Prix TTC en enro, service compris, Tableau des sllergénes disponible sur demande,
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SECOND
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POLPQ ALLA GRIGLIA 24

poulpe grillé & I'huile d'olive, sauce vierge,
purée d'agrumes, contorni au choix

KN R NC 0 R R N R R
LS S8 0800000080684

BUCCATINE CACIO E PEPE 16

buccatine, sauce crémeuse au pecorino,
poivre de Bélem et Sarawak

PASTA ALLA PUTTANESEA 16 fleut de acl et thyn

linguine, sance tomate aux olives,

anchois et cipres, recette Sicilienne msuE!lTA
13.5

mm‘l‘l m mnu 16 base omate, fior di late
calamarata, sauce tomate au poulpe, nulu iEi P"R[[

tomates fraiches, persillade purée de pommes de terre
fior di latte, gorgonzola, pecorino, fontina

LASAGHE AL RAGU 17 i i sivisomad
{asmgarm:a-fias Bogoms onlogisis P!I"mu 16.5 pommes de terre au beurre, fleur de sel et romarin
basge tomate, fior di latte, artichauts confits, HIIEHI

-5 sechécs, pi 53
splmlm] ”.u mnnw 17 ommates seehaes, parmesan champignons de saison poélés au beurre
spaghetr, siale, j4 + d'enf,
spaghe guanciaie, jaunc e 'mu 16‘5 “ln“u

fromage 4 I'italienne
base tomate, fior di latte, poivrons, . f L
légumes de saison grillés

spianata pigquante

PISTACHID 16.5

base mascarpone, fior di latte,
mortadelle italienne, mesclun, éclats de pistache

TUNA 17

base mascarpone, fior di latte, thon fume,
mesclun, cipres, purée d'agrumes

BRESADLA 17.5

base tomate, fior di latte, bresaola, mesclun,

tomates confites, parmesan

JWns AFFUGAT £

base tomate, fior di latte, charcuteries italiennes = ,
glace fior di latte, café cxpresso
MILANESE GLASSICA 20 .
escalope de veau panée, citron, (S)WM TmuEnE m anmnm 9

purée de pommes de terre burrata +3  anchois +3 assictte de fromages italiens

SCALOPPINE AL MARSALA 23 TIRAMISU FATTO AL MAND 10

escalope de veau, champignons,
flambée au marsala, créme, spaghetti

tiramisu fagon moka

PAVLOVA 10
nssn '"nnn 24 . IJA meringue maison, mascarpone crémeux,

jarret de veau braisé, sauce tomate maison fruits de saison

aux légumes et vin blanc, polenta ] 20
Pain focaccia, steak de boeuf, pesto rouge, oignons confits,
sauce au taleggio, mesclun, pommes de terre au romarin

Prix TTE en cura, service compris. Tableau des allergénes disponible sur demande.
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