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CESTINO DELLA VILLA MINESTRONE o

]
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;:; Planche d’antipasti a partager : E:.i velouté de légumes de saison
25 pour 2 a3 personnes 20 € / 4245 personnes 26 € F
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focaccia garnie de légumes de saison, mesclun

PARMIGIANA 10
MUZMRELM STI[;E$ 11 gratin d’aubergines au parmesan, sauce tomate maison

sticks de mozzarella en panure,
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: i sae tomat PEPERUNI ALLA RIGOTTA 10

poivrons rétis farcis a la ricotta

BIJ]HR.MJ-A 12 et herbes fraiches, mesclun

@ % burrata crémeuse, tomates de saison,
// & pesto au basilic MSALAIA BAESAR 12
L] ® = salade romaine, filet de poulet mariné au pesto vert
WW HURR&FA FMMEE '13 tomates, s;uce caesar, parmesan, croitons ’
burrata fumée, tomates de saison, | @3 /@

BUCCATINE CACIO E PEPE 16 pesto rouge

buccatine, sauce crémeuse au pecorino,
poivre de Bélem et Sarawak

PASTA ALLA PUTTANESCA 16

linguine, sauce tomate aux olives,
anchois et cipres, recette Sicilienne

ENL&MARKEA I]l,' "APE“.I 16 Pites (au beurre ou a la sauce tomate)

calamarata, sauce tomate au poulpe, ou Pinsa Romana Margherita MIAEEHEE”& 13.5

tomates fraiches, persillade

Notre pate a levé 725 avant d éfre cute wne premiére fois au fen
de bots, puis reposee pour obtentr sie pete aérée et eronstillante.

nnd 0 base tomate, fior di latte
Glace a l'italienne

-ITE[.FFIE AL PEsm 16 Sirop (eau plate ou gazeuse) B’_,I'AHEA 16.5

troffie, pesto du moment 12 fior di latte, gorgonzola, pecorino, fontina

LASAGNE AL RAGU 17 PRIMAVERA 16.5

lasagne au four fagon bolognaise

SPAGHETT! ALLA CARBONARA 17

spaghetti, guanciale, jaune d’euf,
fromage a l'italienne

base tomate, fior di latte, artichauts confits,
tomates séchées, parmesan

DIAVOLA 16.5

base tomate, fior di latte, poivrons, spianata piquante

MAFALDINE AL TARTUFD 15 NOTRE SPECIALITE PISTACHIO 16.5

mafaldine, sauce a la truffe, truffe de saison

base mascarpone, fior di latte,
Fine escalope de veau, panée i la chapelure mortadelle italienne, mesclun, éclats de pistache

Rhwm'l_l ﬂELLﬂ GE"E_E 18 de pain & purée de pommes de terre,
raviolis du chef m"A 17

. aLAESJBA 20 base mascarpone, fior di latte, thon fumé,

R"suﬂw ELLﬂ GH:EF 19 escalope de veau panée classique, citron, nieschm, Ligues; purce L agiumes

purée de pommes de terre

/& BRESAILA 17

WRHLB 29 base tomate, fior di latte, bresaola, mesclun,

tomaites C()Ilﬁleﬁ, parmesan

risotto du chef

escalope de veau panée, gratinée au speck
et fior di latte, bolognaise crémeuse,

purée de pommes de terre MAMLA 17.5
base tomate, fior di latte, charcuteries italiennes
" -
PICCANTE 22

Sygplemend
oignons confits, sauce au taleggio, mesclun, escalope de veau panée, sauce tomate épicée, W

ommes de terre au romarin burrata fumée, spianata piquante, burrata +3 anchois +3
P

purée de pommes de terre
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Pain focaccia, steak de boeuf, pesto rouge,

P =

MORTADELLE 22
A

escalope de veau panée, burrata, mortadelle,
mesclun, purée de pommes de terre
! 11
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ADDART SR LANLL
CARPACCID DI MANZO 16 o

%
R OWE W
viande de boeuf, mesclun, parmesan, truffe

U " SCALOPPINE AL MARSALA 23
.~ - ’ ; S escalope de veau, champignons, ail
EN.EHE E_“ Pﬂ;ll':pﬂ 16 ﬂamhéek’au n:f.lrs\;la, créme, spazhm;i

1 e he la, "
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purée de pommes de terre ﬂssﬂ BMEEE 24

PAT NE jarret de veau braisé, sauce tomate maison
IATATINE

aux légumes et vin blanc, polenta

4 pommes de terre au beurre, fleur de sel et romarin
%JC’& FUNGH TAGLIATA 26
5 pi¢ce du boucher, pommes de terre

champignons de saison poélés au beurre
POLPO ALLA GRIGLIA 24

poulpe grillé a 'huile d’olive, sauce vierge, WERBIU&A

purée d’agrumes, contorni au choix legumes de saison grillés

au romarin, jus de viande réduit

Prix TTC en euro, service compris. Tableau des allergénes disponible sur demande.
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