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GESTIND DELLA VILLA S MINESTRONE o

Planche d'antipasti 4 partager : : velouté de légumes de saison

BRUSCHETTA o

focaceia garnie de léegumes de saison, mesclun

PARMIGIANA 10
NumRElu s‘ﬂtis 11 gratin d’aubergines au parmesan, sauce tomate maison
sticks de mozzarella en panure,

E——— PEPERONI ALLA RICOTTA 10
poivrons ritis farcis a la ricotta

a“ERATA 12 et herbes fraiches, mesclun

burrata crémeuse, tomates de saison,

pesta au basilic  INSALATA CAESAR 12
Buau‘rﬁ FuME{ ” salade romaine, filet de poulet mariné au pesto vert,

tomates, SAUCe CACKAT, Parmesan, croutons
burrata fumée, tomates de saison, Q /@

pesto rouge

pour 2 4 3 personnes 20 € / 44 5 personnes 26 €

BUCCATINE CACIO E PEPE 16

buccating, sauce crémeuse au pecorino,
poivre de Bélem et Sarawak

PASTA ALLA PUTTANESCA 16

linguine, sauce tomate aux olives,

anchois et cipres, recette Sicilienne

uw‘a&lﬁ Bl “FRLI 16 Pites (au beurre ou a la sance tomate)

calamarata, sauce tomate au poulpe, ou Pinsa Romana Margherita H“REH[R“A 13.5

tomates fraiches, persillade ) —— base tomate, fior di late
Glace a P'italienne

TR“FF’E M FESm 16 Sirop (eau plate ou gazeuse) BI&HEA 16.5

? i 7 & . 3 '
troffic, pesto do moment fior di latte, gorgonzola, pecoring, fontina

LASAGNE AL RAGU 17 PRIMAVERA 16.5

lasagne au four fagon bolognaise

SPAGHETTI ALLA CARBONARA 17 \ A
spaghetti, guanciale, jaune d’wuf, i YR 2 | DIAVOLA ¢ 6.5

fromage i Pitalicnne

hase tomate, fior di latte, artichauts confits,

tomates séchées, parmesan

base tomate, fior di latte, poivrons, spianata piquante

MAFALDINE AL TARTUFD 18 NOTRE SPECIALITE PISTACHID 16.5

mafaldine, sauce i la truffe, truffe de saizon base mascarpone fior di latte

Fine escalope de veau, pande & la chapelure maortadelle italienne, meschun, éclats de pistache

R‘mu“ nELLn EHEF 18 de pain & purée de pommes de terre.
ravinlis du chef Tuu“ 17

Bussln& 20 base mascarpone, fior di latte, thon fumé,
R!s&m nELLﬂ EHEF 19 escalope de veau panéde classique, citron, mesclun, hpres, purce d'agronss

purée de pommes de terre

(@ BRESADLA 17.5

hase tomarte, fior di latte, bresaola, mesclun
TYROLD 22 ’ ’ ’ :

tomates confites, parmesan

risotto du chef

2\

escalope de veau panée, gratinée an speck

=t fior di latte, holognaise crémeuse
b € + g '
purée de pommes de terre mu 17.5
20 base tomate, fior di latte, charcuteries italiennes

PICCANTE 22

Pain focaccia, steak de boeuf, pesto rouge, g %4 g
escalope de veau panée, sauce tomate épicée,

oignons confits, sauce du taleggio, mesclun,
pommes de terre au romarin burrata fumée, spianata piguante, Borrats 53 sichicie 43
purée de pommes de terre

MORTADELLE 22

. . .& - escalope de veau pande, burrata, mortadelle,
mesclun, purée de pommes de terre

CARPACCIO DI MANTD 16 ; :
viande de boeuf, mesclun, parmesan, truffe | . scMnPP[HE AL Mmsm 23
N - ssvalone de voun, chamip
CARPACCID DI POLPD 17 (liribic as ikiodbe, cobibe, spagheie
poulpe, sauce vierge, FHE[E
ates confites, purée d’s -
tomates confites, purée d’agrumes i e U A Bssn aucn& B
jarret de veau braisé, sauce tomate maison
PATATINE G . I
pommes de terre au beurre, fleur de sel et romarin I R

L}
eJee FUNGH TAGLIATA 26
pitce du boucher, pommes de terre

champignons de saison poélés au beurre

POLPO ALLA GRIGLIA 24 VERDURA

poulpe grillé 4 Phuile d'olive, sauce vierge,

au romarin, jus de viande réduir

purée d'agrumes, contorni au choix légumes de saison grillés

Prix T en eura, service compris, Tableau des allergénes disponible sur demande
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TAGLIERE DI FROMAGGI o

assiette de fromages italiens

PANNA COTTA o

dessert léger au coulis de fruits rouges

TIRAMISU FATTO AL MAND 10

tiramisu fagon moka

CREME CATALANE 10

créeme aux ocufs aromatisée a Iorange et a la cannelle

PAVLOVA 10

meringue maison, mascarpone crémeux,

fruits de saison

yelatoun

AFFOGATO -

glace fior di latte, café expresso

TUTTI FRUTTI 14

glace fior di latte, coulis de fruits, fruits de saison

GELATD 11

la petite glace pour les petites faims
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