
COCKTAILS
SIGNATURES

APEROL SPRITZ  8€

Aperol, Prosecco, Perrier

CLASSIC NEGRONI 8€

Gin, Campari, Martini rouge

TREDICI SPRITZ  8,50€

Apérol infusé au basilic, Prosecco & eau pétillante

ROSSO ET TONIC  6,50€

Martini rouge, Tonic

BIANCO ET TONIC  6,50€

Martini blanc, Tonic

AMERICANO  7€

Campari, Martini rouge, eau pétillante

RISTRETTO MARTINI  8€

Vodka, Galliano ristretto, espresso 

TREDICI MOJITO  8€

Nardini acqua di cedro, menthe fraîche, 
citron vert, cassonade, angostura, eau pétillante

TREDICI MULE  8€

Vodka, Cedrata Antica Polora, citron vert, angostura

ALMOND MARGARITA  9€

Adriatico bianco, tequila, triple sec, citron jaune

AMARETTO SOUR  9€

Amaretto Adriatico, blanc d’œuf, 
citron jaune, angostura

Prix TTC, service compris 



L’authentique Lambrusco, vin rouge légèrement pétillant 
est produit en Emilie-Romagne, capitale gastronomique de 
l’Italie. 

La Lombardie est le berceau du Pinot Noir, ce vin aux 
arômes de mûre, cerise noire et poudre de cacao.  
Mais aussi de la liqueur d’amandes Amaretto. 

Les célèbres Martini blanc & rouge sont originaires du 
Piémont, une région montagneuse, ainsi que le vin Barbera, 
à la robe rouge rubis. 

La Sicile, douce île de Méditerranée, produit un Chardonnay 
aux notes de pêches mures et de miel. Elle offre aussi le 
Marsala, un vin de liqueur, fortifié et affiné.

La Vénétie est la région de production exclusive du 
Prosecco, ce vin blanc effervescent, également utilisé dans la 
préparation des Spritz, originaires de Venise.

 La belle région des Pouilles produit l’un des plus anciens 
cépages italiens, le Primitivo, à la robe rouge et aux reflets 
pourpres. 

La Toscane offre des paysages emplis de vignes et oliveraies 
mais est aussi réputée pour son fameux Chianti.

Sec & fruité, le Vermentino est cultivé classiquement  
sous le soleil de la Ligurie.

LES VINS





Vins au verre 
PETILLANTS

 Vino Spumante Corvezzo Diamas  € 5 
 Blanc de Blanc extra dry, Vénétie 

Prosecco DOC Rocca dei  € 8
Forti Metodo Charmat, Vénétie 

ROUGES 

Pablo Casalfarneto Vino Biologico, Marche  € 6
 Mucchietto Primitivo IGT Pasqua, Pouilles  € 8
Chianti Piccini Mario Primo, Toscane  € 9

ROSE

Valpenta IGT Veronese, Vénétie € 5
Nero d’Avola IGT Bio, Sicile  € 8

BLANC

Tenuta Aquilaia Maremma Toscana   € 6
Chardonnay DOC 
 Pecorino D’Abruzzo DOC Bio Valeri, Abruzzes € 8

PETILLANTS
Vino Spumante Corvezzo Blanc de Blanc Vénétie 28€

Prosecco Extra Dry Conca D’Oro Vénétie 35€

Prosecco DOC Rocca dei Forti Metodo Charmat Vénétie 38€

Prosecco rosé Extra Brut Conca D’Oro Vénétie 40€

VINS ROSÉ
ITALIE 

Pinot Grigio Rosé Borgo Magnolia Frioul-Vénétie 28€

Bardolino Chiaretto Classico DOC Rosato Vénétie 32€

Pinot Grigio Rosato Vinogallia DOC Vénétie 38€

Nero d’Avola IGT B.io Sicile 42€

Friuli Puiattino-Pinot Grigio Ramato DOC Frioul-Vénétie 36€

Zinzula Negroamaro Salento Masseria Altemura Pouilles 48€

Prix TTC, service compris 

13 cl

75 cl

75 cl



Vins rouges
ITALIE 

Mezzapezza Primitivo IGP Salento Bio Pouilles 35€

Primitivo Mucchietto IGP Pasqua Pouilles 35€

Bardolino rouge Classico DOC Delibori Vénétie 30€

Aglianico IGT Villa Matilde Campanie 35€

Passione & Sentimento Pasqua Vénétie 30€

Valpolicella Ripassa DOC Zenato Vénétie 65€

Chianti DOCG Borgo Imperiale Toscane 35€

Gabriele e Marghertia Lambrusco Emilie-Romagne 25€

Scaia Corvina Veneto IGT Vénétie 50€

DOCG Amarone della Valpolicella Masi Vénétie 70€

Primitivo Jonico Puglia IGT Pouilles 34€

Nero d’Avola IGT B.io Sicile 38€

Lacryma Christi Terramia DOC Campanie 40€

Barbera d’Alba Giocosa DOC Piémont 40€

Piccini Chianti DOCG Toscane 28€

Pizzolato Pinot Nero DOC Vénétie 30€

Pizzolato Piwi IGT Aggiunti Konti-Ki Vénétie 34€

Montecampo Valpolicella DOC  Vénétie 30€

Gianfranco Alessandria Dolcetto d’Alba DOC  Piémont 58€

Marchesi di Barolo – Tradizione DOCG Piémont 74€

Castello di Albola-Riserva Chianti Classico DOC  Toscane 40€

Rosso Piceno DOC Casalfarneto- Pablo bio Marches 28€

Saragat Monica di Sardegna DOC Sardaigne 38€

Lupo Meraviglia Due di Due IGT Pouilles 34€

VINS BLANCS
ITALIE 

Pecorino d’Abruzzo DOC Bio Valori-Mascia Abruzzes 48€

Villa Matilde Falanghina IGT Campanie 42€

Pasqua Passione Sentimento Veneto Bianco Vénétie 30€

Soave Corte Martina DOC Vénétie 38€

Corte Martina Pinot Grigio IGT Vénétie 38€

Catarrato Chardonnay Terre Siciliane B.io IGP Sicile 38€

Saragat Vermentino Isola dei Nuraghi IGP Sardaigne 45€

Tenuta Aquilaia Maremma Toscana Chardonnay DOC Toscane 32€

Tornatore Etna Bianco DOC Sicile 68€

Prix TTC, service compris 

75 cl

75 cl



ALCOOLS 
AMARI, APERITIF 

& VERMOUTH 
Amaro Vecchio, 6cl  6,50€
Apérol, 6cl 6€
Berto Blanco, 6cl 6,50€
Berto Rosso, 6cl 6,50€
Campari, 6cl 6€
Cinzano Bianco, 6cl 6€
Cinzano Rosso, 6cl 6€
Fernet Branca, 6cl 6€
Martini Bianco, 8cl 6€
Martini Extra Dry, 8cl 6€
Martini Fiero, 8cl 6€
Martini Rosso, 8cl 6€
Palermo Blanc, 6cl 6€
Palermo Rouge, 6cl 6€
Ricard, 2cl 4€

WHISKIES
The Peat Monster, 4cl 6€
Penderyn Madeira, 4cl 8€
Galaad Origine, 4cl 8€

GIN
Engine Bio, 42°, 4cl 12€ 

VODKA
Vodka Sobieski, 4cl 8€

TEQUILA
Cuervo Silver, 4cl 10€

RHUMS 
Armateurs Blanc, 4cl 12€
Armateurs Ambrée, 4cl  13€
Armateurs vieux, 4cl 14€

EAUX DE VIE 
& GRAPPA

Grappa Fonte Via, 4cl 8€

LIQUEURS, CRÈMES 
& DIGESTIFS

Amaretto Adriatico, 4cl 12€
Amaretto Adriatico Bianco, 4cl 12€
Amaratto Disorno, 4cl 8€
Berto Aperitivo, 4cl 6€
Cynar, 4cl 6€
Cointreau, 4cl 8€
Italicus, 4cl 12€
Limoncelle Villa Duca, 4cl 7€
Limoncello Quaglia, 4cl 8€
Liqueur de sureau Fiorente, 4cl 8€
Marsala Mandorla, 4cl  6€

BIÈRES
BIÈRES BOUTEILLE

Peroni Nastro Azzurro 5.1°, 33cl  5€
Ichnusa 4.7°, 33cl 5€
Amarcord Gradisca 5.2°,  33cl 6€

Amarcord Tabachera 9°,  33cl 6€

BIÈRES PRESSION
                                                 25cl 50cl

Weissbier 5.5° 4€        8€ 

Stria Italiana 4.8° 4€        8€
St Thomas Abbaye 6.8° 4,50€        9€ 

Zona Cesarini IPA 6.6° 5,50€        10€  

SOFT 
Eau plate Villa Tredici 1€
by Purezza,  75cl 
Eau gazeuse Villa Tredici  1€
by Purezza, 75cl 
Eau gazeuse Villa Tredici  3€ 
by Purezza, 33cl 
Molecola Cola, Classica, 33cl 4€
Aranciata, Antica Polara, 27,5cl 4€
Cedrata, Antica Polara, 27,5cl 4€
Gassosa, Antica Polara, 27,5cl 4€
Arancia Rossa, Antica Polara, 27,5cl 4€
Limonata, Antica Polara, 27,5cl 4€
Tè pesca, Antica Polara, 27,5cl 4€
Jus de fruits, Zuegg, 20cl 4€
abricot, orange, ananas,   
pomme, tomate 

 

BOISSONS 
CHAUDES 

Café expresso / ristretto Illy 2€
Décaféiné 2,10€
Café noisette 2,30€
Double espresso 4€
Café américain 4,50€
Café crème 4,50€
Cappuccino 5€
Latte Macchiato 4,50€
Infusion, Sélection Dammann Frères 4€
Thé, Sélection Dammann Frères 4€

Prix TTC, service compris 


