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BURRATA 12

BURRATA CREMEUSE, TOMATES CERISES, PAMMM‘“A 1
PESTO AU BASILIC & PIGNONS. )

BURRATA AFFUMICATA 10

BURRATA FUMEE, TOMATES CERISES,
PESTO ROUGE MAISON.

BURRATA E TARTUFA 15 CARPACCIO DI MANZO 15

BURRATA CREMEUSE,
CREME DE CEPES, HUILE DE TRUFFE &
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TOMATES, CONCOMBRES,

OIGNONS BLANCS, CROUTONS DE FOCCACIA.

FILET DE B®EUF, CITRON,

P
TRUFFE D ETE. X PESTO, BASILIC.

STRACCIATELLA 12 \

CEUR DE BURRATA, LEGUMES DE SAISON S
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GRILLES, GRESSINS AU SESAME. Tous les midis, du lundi au vendredi

RIZ CROUSTILLANT, CEEUR MOZZARELLA,

MOZZARELLA DI BUFALA
EALA CAMPAA. COULIS DE TOMATES, ANTIPASTI E PIATTO DEL GIORNO CouLIS DE TOMATES

POUSSES DE BASILIC, CRUMBLE SALE. 0 PIATTO E DOLCE DEL GIORND
ENTREE DU JOUR & PLAT DU JOUR VITELLD TONNATO 15

OU PLAT DU JOUR & DESSERT DU JOUR
18 VEAU ROSE, SAUCE AU THON, ANCHOIS,

CAPRES, TOMATES CONFITES.

ANTIPASTI E PIATTO
E DOLCE DEL GIORNO

ENTREE DU JOUR,
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INSALATA DI CARCIOFI 14

SALADE D’ARTICHAUTS,
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PLAT DU JOUR & DESSERT DU JOUR
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21 ANCHOIS, TOMATES, CIBOULETTE,
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DI SALUMI 18

SELECTION DE CHARCUTERIES ITALIENNES.

DI FORMAGGI E MOZZARELLA 19

SELECTION DE FROMAGES

SAUCE VINAIGREE.
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DI VERDURA 18

ASSORTIMENTS DE LEGUMES DE SAISON
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MARINES & GRILLES.

LA TRILOGIA 26

SELECTION GOURMANDE DE FROMAGES,
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SPAGHETTI ALLE VONGOLE 17

SPAGHETTI, PALOURDES & PERSIL FRAIS.

SPAGHETTI ALLA CARBONARA 16
SPAGHETTI, GUANCIALE, JAUNE D’GUF,
PECORINO, PARMIGIANO,
POIVRE NOIR.
Fine escalope de veau, panée a la chapelure
de pain & purée de pommes de terre

N
ST

MOZZA 18
PAIN FOCACCIA, MOZZARELLA FUMEE,
BEUF, TOMATES CONFITES, MAYONNAISE
ITALIENNE, ROQUETTE & POMMES AU FOUR

GNOCCHI GRATINATI
AL GORGONZOLA DOLCE 15
GNOCCHI, SAUCE GORGONZOLA, . X
CHIFFONNADE DE PROSCIUTTO COATI. EM&SM)A 19
MSAXEENEE @l] MA}N%@ 16 ESCALOPE DE VEAU PANEE CLASSIQUE,
3 . CITRON, PUREE DE POMMES DE TERRE. & ROMARIN.

LASAGNE AU FOUR, SAUCE
TOMATE MAISON, BECHAMEL CREMEUSE,
BEN VESTITA 22

BOLOGNAISE DE BOEUF.

PACCHERI ALLA NORMA 15
RECETTE SICILIENNE, TOMATES,
AUBERGINES, AIL, BASILIC & PARMESAN .

| RAVIOLE DEL GIORND 14
ITALIANA 24

RAVIOLIS DE SAISON &
SA SAUCE SAVOUREUSE.
ESCALOPE DE VEAU PANEE, MOZZARELLA

ESCALOPE DE VEAU PANEE, ROQUETTE,
TOMATES CERISES, PUREE
M,

DE POMMES DE TERRE.
Slat

S R

TAGLIATA CLASSICA 24
EMINCE DE JEUNE BOVIN FONDANT
& GRILLE, TOMATES CERISES, COPEAUX DE

AFFUMICATA, CHARCUTERIE ITALIENNE,
PARMESAN, ROQUETTE.

RISOTTO DELLO CHEF 19
/C/‘%- ROQUETTE, PUREE DE POMMES DE TERRE.

RISOTTO DU CHEF.

BISTECCA 26

A\
TARTUFATA 26
PIECE DU BOUCHER DU JOUR,

JUS DE VIANDE, OIGNONS GRILLES

ESCALOPE DE VEAU PANEE, STRACCIATELLA,

24

ROQUETTE, TRUFFES FRAICHES,
& POMMES DE TERRE AU FOUR AU ROMARIN.

PUREE DE POMMES DE TERRE.
MAIALE ALLA GRIGLIA 22
COTE DE PORC A LA PLANCHA,
& POMMES DE TERRE AU FOUR
AU ROMARIN.

77,
&

N
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Notre pate a levé 72h avant d’étre cuite une premiére
fois au feu de bois, puis reposée pour obtenir
une pate aérée & croustillante.

FOCCACIA 10

FLEUR DE SEL, ROMARIN.

BIANCA 16
FIOR DI LATTE, GORGONZOLA, PECORINO,
FONTINA.

MARGHERITA 13
FIOR DI LATTE, BURRATA, TOMATE, BASILIC. ‘.' e

OPTION ANCHOIS +2€
\ \ N\ W \\§ W

TARTUFA 22
POLPQ ALLA GRIGLIA 23

FIOR DI LATTE, BURRATA TRUFFE,
PROSCIUTTO COATI A LA TRUFFE,
iy
PUREE
POULPE, AIL, HUILE D’OLIVE,

ROQUETTE, TOMATES CERISES.
PUREE DE POMMES DE TERRE.
OIGNONS ROUGES & LEGUMES DE SAISON.

MAIALA 17
FIOR DI LATTE, STRACCIATELLA,
CHARCUTERIES ITALIENNES.

PATATINE

POMMES DE TERRE AU FOUR,

FLEUR DE SEL & ROMARIN.

PESCE DI MERCATO 20

POISSON DU MARCHE,
SAUCE VIERGE & LEGUMES DE SAISON.

VERDE 16
FIOR DI LATTE, LEGUMES GRILLES,
BASILIC, BURRATA AFFUMICATA.
VERDURA
LEGUMES DE SAISON GRILLES.

PISTAGCIO 17
FIOR DI LATTE, CREME DE PISTACHES,
MORTADELLE & ECLATS DE PISTACHES.

Prix TTC, service compris
Tableau des allergénes disponible sur demande




